INVOLTINI DI BRESAOLA CON FILADELFIA

Per 3 persone

15 fettine di bresaola

160-200 gr di Filadelfia

rucola o valeriana

sale-olio-pepe

prezzemolo,basilico,erba cipollina

Lavare e scolare rucola o valeriana.Condirla con olio al limone.Metterla in un piatto da portata.

Mettere il filadelfia in una ciotola,aggiungere prezzemolo,basilico , erba cipollina e un po’ di pepe macinato.Mescolare il tutto.Mettere al centro di ogni fetta di bresaola una cucchiaiata del composto,avvolgere la fettina a involtino e posarla sul letto di valeriana o rucola.
